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TURKIYE'NIN YENI LEZZETI BURADA !
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An American Tradition Since 1954
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Broaster Tiirkiye distribiitorii Diler Gida Ltd. Sti.
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Miss Crispy franchise sistemi / tarafindan kurulmus ve onerilmektedir

Adres: Cumhuriyet cd. Sulh ¢cikmazi sk. No 2, Kat 3 Kavacik — istanbul
Telefon: 0216-680 2914
www.misscrispy.com E-mail: info@misscrispy.com
Franchise basvuru: Cemal Giiven (0533-268 1996) franchise@misscrispy.com
Broaster hakkinda bilgi: www.broaster.com
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BROASTER HAKKINDA

Broaster, Amerika’nin lider pisirme
ekipmani Ureticisi firmadir. 1954 yilindan
bu yana kendi icadi olan basingli kizartma
ekipmanlarini dretmektedir. 34 (lkede
standart Broaster mendlerini uygulayan
binlerce restoranda, Broaster cihazlari ile
pisirilmis pilicler satiimaktadir.

Broaster basincli kizartma makinelerinde
pisen pilic, standart pisirme yéntemlerine
gore daha yumusak, daha sulu, daha
lezzetli olur. Basingli kap sayesinde pisen
trtinler yag emmedikleri icin kendi lezzetini
korurlar. Daha disiik kalorili ve daha
saglikl bir pisirme yéntemidir. 50 yili askin
stiredir Amerika’nin favorisi haline
gelmistir.

Broaster kizartma kazanlarinda yalniz pilic parcalari degil, et, deniz lriinleri, patates, sebzeler ve
hamurlu yiyecekler de pisirilebilmektedir. Broaster ile yapilan her yiyecek tam piser. Marine edilmis
butin pilic Broaster ile pisirildiginde, ¢cevirme tavuk kadar az yag, kalori ve karbonhidrat icerir ancak
¢ok kisa slirede ve daha lezzetli, daha sulu, daha yumusak olur.

Broaster ekipmanlarinin en sonuncusu olan VF3, bacasiz kizartma makinesi klclk boyutlariyla her
mekana sigar, her (riini mikemmel pigirir.

Broaster pilic cevirme ekipmani V4 dikey olarak hem cevirme, hem saklama islerini yapar.

Broaster, L.A.M. Phelan tarafindan icat edilen pisirme
ydntemini kullanir. Phelan gencliginden itibaren

“vapilamaz” denen seyleri kendine has yéntemlerle ¢cézen
bir mucittir. 1901 - 1920 yillari arasinda otomotiv, kimya,
lastik sanayinde ve Panama kanalinda arastirma-
gelistirme konusunda g¢alismistir. 1920 yilinda kendi icadi
olan civali kontaktérleri dretmis ve 52 patenti ile diinyada
kullanilmasini saglamistir. Daha sonra ilk benzin
pompasini, ilk otomatik tuvaleti, ilk ticari buzdolabini, ilk
ve halen tek sidrekli dondurma makinesini icat etmistir.
Isyerinde calisanlarinin mutlulugunu ve verimliligini
artirmak igin ilk mizik yayinini yapmistir. 1928 de Taylor
dondurucu firmasini satin alarak sektérindn lideri haline
getirmistir. 1936 da yliksek kaliteli réntgen tipleri
liretmeye baslamis, 1949 daki yanginda harap olana kadar
sdrdiirmistiir. 1945 te Taylor fabrikasinin 40°tan fazla ¢alisanini kar ortagi ve idari sorumlu yaparak
mikemmel verimlilik ve basari saglayan Tekni-Craft y6netim modelini getirmistir. Kendi
dondurucularini kullanarak donmus driin satan Zest-O-Mat Franchise zinciri de Phelan’in basarili
girisimlerindendir.

1954 yilinda basincgli kapta kizartma yapan “broasting” yéntemini icat etmis ve Tekni-Craft ekibiyle
liretim yaparak her tirlli yiyecedin pisirilmesinde kullanmistir. 1956 yilinda The Broaster Company
kurulmus ve bugine kadar modern ve glivenilir pisirme ekipmaninin dreticisi olarak hakli bir iin
edinmistir.



Gerwing
@Bmasrm
CHICKEN]

BROASTER OPERATORU OLMAK NE SAGLAR

Broaster ekipmani, agir kosullar altinda kusursuz ¢alismasi ile taninmakta ve dinya (zerinde
onbinlerce operatér tarafindan kullanilmaktadir. Yenilikci ve kendine 6zgii pisirme teknolojileri ile
kizartmalara (stiin lezzet katmaktadir. Broaster ekipmanina sahip olmak bir ayricaliktir.

Broaster tarafindan gelistirilen "Branded Food Program” isletme
modeline dahil diinya ¢capinda 5000 den fazla operatér, standart
dekorasyon, ekipman, mend, egitim, denetim gibi temel franchise
tekniklerini kullanir, ancak franchise kullanim bedeli 6demezler. Broaster
bu sayede franchise disiplinini herkes igin édenebilir fiyatlarla
uygulayabilmektedir.

Broaster operatérleri Broaster tarafindan gelistirilen (stiin lezzeti ve sunusu ile tiim diinyada kabul
goren standart mendtileri kullanir. Standart menliler ve esas tedarikciler (lke distriblitéri tarafindan
lilkeye ve ybéreye gére uyarlanmaktadir.

Tlrkiye icin meniye, tavuk parcalari ile baslanacak, yaninda sinirli sayida makarna cesitleri ve
salata sunulacaktir. Buna ilave olarak operatériin deneyim kazanmasina, ekipmanin doluluguna,
ikinci veya Uclncl pisirme kazaninin alinmis olmasina, misteri aliskanlgi ve talebine, etraftaki
rekabet ortamina bagli olarak Uriinler eklenecektir. Biitiin tavuk, deniz rinleri, pirzola, tatl ve tuzlu
hamur driinleri ilk etapta hazirlanan gegitlerdir.

Standart dekorasyon ile kullanilan ekipman ve tesisat 6ngdriilen mendi igin optimize edilmistir.
Deneyimli insaat ekibi kisa siirede uygun maliyetle yeri operasyona hazir hale getirmektedir.

Kullanilan hammaddeler kalite, hijyen ve fiyat acisindan Broaster tedarikgisi olmaya uygun gérilen
kaynaklardan alinmaktadir. Ustiin lezzetin sirri
hammaddede gizlidir.

Lezzetin imzasi olan kaplamalar ve soslar, merkez
tarafindan hazirlanmakta ve dagitiimaktadir. Bununla
lilke genelinde standart kalite ve lezzet
saglanmaktadir.

Acilis 6ncesinde operatére baslangig egitimi verilir.
Buna ek olarak, calisma siresince tim ekip diizenli
olarak egitilir ve denetlenir. Her calisan éncelikle
operatér tarafindan segilir, egitilir ve merkez tarafindan
degerlendirilir.

Alisveris merkezlerinde yer alabilmek icin iyi marka

gerektigi bilinen bir gercektir. Broaster kendi alaninda diinyanin en taninmis markasidir. Kiclk
alanda yer alabilmesi, yatinminin disik olmasi, gesit zenginligi ve (riin kalitesi ile benzersiz bir
yatirim firsati sunmaktadir.

Reklam fonu ile operatérier dayanisma iginde tanitim yapabilmekte, kiiclik blitgelerle gliclii etki
saglanmaktadir. Buna ek olarak yerel tanitim yapmak operatérilerin sorumlulugundadir.

Baskili ambalaj malzemeleri ve soslar kullanilarak kurumsal kimlik gliclendirilmektedir.

Broaster operatérleri, yatinmlarini adim adim biyitme olanagina sahiptirler. Ekipmana dayali bir
isletme kuruldugundan, kalabalik misteri potansiyeli olan bir marketin icinde bir corner, alisveris
merkezindeki yiyecek katinda bir kiosk, parkta bir stand, cadde lzerinde miistakil bir restoran,
olasi alternatiflerdir. Bir kiigcik makine ile baslayip, isin gelismesine gére ilave ekipman almak veya
yeri tasiyip blyitmek mimkdnd(ir.

Bizim acimizdan &éncelik, Broaster operatériinin kazanch bir is sahibi olmasidir.
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BROASTER URUNLERI

Standart Broaster menu Uriinlerinin tanimlari Broaster web sayfasindan alinabilir.

Broaster standart mendileri arasinda sunlar bulunmaktadir:

Extra Crispy Broaster Chicken®

Crispy Cajun Broaster Chicken®

Broaster® Potato Wedges

Broaster® Chicken Wings

Broaster® Catfish

Broaster® Pork Chops

Broaster® Ribs

Broaster® Fish

Broaster® Shrimp

Broaster® Mushrooms

Broaster® Chicken Noodle, Cream of

Chicken, & Chicken Chilli Soups

e Broaster® Country and Creamy Chicken
Gravies
Broaster® Chicken Stuffing
Broaster® Cornbread Muffins

e e Broaster® Hush Puppies

Broaster distriblitérileri ile Amerika kitasinda 15, Avrupa’da 29, Asya ve Okyanusya’da 28,
Afrika’da 11, Orta Dogu’da 14 (ilkede temsil etilmekte, Broaster operatérleri onbinlerce isletmede
tim dinya tlketicilerine hizmet vermektedir.

MISS CRISPY URUNLERI

Miss Crispy, Broaster Tirkiye distribiitériine ait,
standart Broaster mentiilerine ek Urtiinler de sunan,
franchise sistemi icinde operatérlerine destek
veren bir markadir.

Gereken hammaddeler taze veya dondurulmus
olarak alinir.

Hammadde ve soslar merkezden veya anlasmali
tedarikgilerden temin edilir.

Etlerin marinasyonu kendi halinde 8 saatte,
marinatérde 15 dakikada yapilir.

Pisirme sdreleri, parga tavuk 7, bditin tavuk 13,
balik 3, patates 7 dakikadir.

Makarna yarim pismis, sosu hazir olarak gelir, talep
lizerine makarna 3 dakika icinde pisirilir, sosu ayni
stirede tavada hazirlanir, sicak servis yapilir.

Restoran ve Kiosk ekibi, 1 operatér ve tek vardiya ¢alisan 3-4 elemandan olusur. Paket servis
yogunluguna gére motor bulundurulur. Corner ve Stand is yogunluguna goére 1-2 elemanla ydrdtilir.



MISS CRISPY iSLETMELERI

Broaster kiosk, alisveris merkezi icinde asagidaki tasarimda yapilir
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Broaster ckipmanlar Tirkiye’de basta 17 Pizza Max restoranlari olmak (izere bircok yerde bagimsiz
operatérler tarafindan kullaniimaktadir. Giinden giine yayilan Broaster basincli kazanlari, fast food
igin tim dinyada oldugu gibi iilkemizde de temel ekipmanlardan biri olacaktir.

Miss Crispy Istanbul Aquarium alisveris merkezinde restoran konspeti ile yer almistir. Bircok
alisveris merkezi ve cadde restorani icin basvurular inceleme asamasindadir. Miss Crispy isletmeleri
kiclk alanda, az personel ile isletilecek sekilde projelendiriimektedir. Yiiksek kiralarla prestijli

verlerde olmak her markanin dilegidir. Ancak Miss Crispy igin 6ncelik, hepsi karli ¢calisan ¢ok sayida
yerde olmaktir.
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Pressure fryer denilen basingli kizartma kazani, Broaster sisteminin esas
tretim ekipmanidir. Uzun émdrli, bakim gerektirmeyen, yagini kendi
icinde filtre ederek uzun slire ylksek kalitede kizartma yapabilen bir
cihazdir. Farkli misteri yogunlugu yasayan isletmeler icin farkli
kapasitelere sahip olan 1600, 1800, 2400 tipleri arasindan en uygun olani
secilir. Dogal gazli ve elektrikli tipleri vardir. Dodal gaz olan yerlerde diisiik
isletme giderleri bakimindan dogal gazli tip kullaniimasi 6nerilir.
Operatérler baslangig icin tek makine alabilir ancak énerimiz iki makine ile
baslanmasidir. Bu sekilde yojun zamanda (lretim kapasitesi artirilmis ve
farkl Grinler icin farkli ekipman kullanilir. Satis potansiyelinin
O6ngdérilemedidi yerlerde iki makinelik tesisat hazirlanip, bir makine ile
baslanabilir.

Marinasyon tamburu Broaster firmasindan temin edilir. Marinasyon )
suiresini 8 saatten 15 dakikaya indiren bu ekipman, (retim kalitesinin :
standardizasyonu acisindan gereklidir ancak zorunlu degildir.

Mutfak ekipmani, kizarmis patates icin yerli acik fritbéz, patates dilimleme makinesi, yerli pasta
cooker (makarna pisirme ekipmani), ikili ocak, gelik raf ve dolaplar, kiigiik ekipmandan ibarettir.

Soguk saklama igin -18 ve +4 sicaklikta yere ve ihtiyaca gore dolap veya soguk oda kurulacaktir.
Igecek dolabi tedarikciden alinir.

Salat bar yerli temin edilir.

Sicak tutucu pisirmenin ardindan servis éncesinde hazir lriin
bulundurmak icin yerli temin edilir. Pisirilen (rinlerin 45 dakika
saklama sdresi bulundudu icin, 6zellikle yogun dénemler yasayan
isletmeler icin sicak tuitucu kritik bir ekipmandir.

Yazar kasa ve programi merkezi temin edilir. Paket servis icin 6zel
yazdirilan program ile tiim mdisteri detaylari saklanmaktadir.

Hazirlik tezgahlari ve saklama dolaplari yerine gbre projelendirilir.

Stand, Corner, Kiosk ve Restoran igin gerek duyulacak
ekipman potansiyele ve kullanilabilecek alana gére her bir
proje icin ayri projelendirilir. Temel olarak isletmede
bulunacak ekipman sunlardir:
e Stand - pressure fryer, sicak tutucu ve soguk
dolaplar
e Corner- pressure fryer, fritéz, sicak tutucu ve soguk
dolaplar
e Kiosk - menliye gbére gereken ekipman
e Restoran - tam ekipman grubu (pressure fryer, fritéz,
sicak tutucu, pasta cooker, hazirlik ekipmani, soguk
dolaplar, mesrubat premix kulesi, buz makinasi




Broaster ekipmanlarinin listesi asagidaki gibidir. Detaylar Broaster sitesinden alinabilir.

Part #
PRESSURE FRYERS

85780 1800E Pressure Fryer, 208v (#SE8C600893)
85843 1800E Pressure Fryer, 240v (#SE8A400183)

85889 2400E Pressure Fryer, 208v (#SE41400013)
VENTLESS COUNTERTOP FRYERS
Model VF-3 Ventless Countertop Fryer, 240v (#VF3E400800)
DUMP TABLES, LANDING TABLES, PREP STATIONS, UTILITY TABLES, & MODULES

85212 Dump Table

85211 Landing Table

93169 48" Utility Table

85405 Extra Crispy Prep Station (2 available)

15850 6' Work Table with Cutting Board & Backstop Kit (for VF-3 Ventless Fryer, also houses

93166 4' Metal Module (3 available)
V24 ROTISSERIES

85636 V24 Rotisserie - 208V (#V24B990013)

V4 ROTISSERIES

85518 V4 Rotisserie (2 available - #'s V4C790244 & V4CC790244)

DELI CASES AND WARMERS

85644 V4 Warmers (2 available - #'s VAWD790054 & V4WC790024)

14556 Dump Table Accessory (for on top of Holding Cabinet)

93221 GRCD 2PD Red Heated Display Case (#223863064)
T —
85247 Model 765 Portable Oil Filter (#765H50034)
93313 Oil Caddy

RADIANT BROILERS

85776 SnackMate Radiant Broiler

CONVECTION OVENS

11285 Model 120 Convection Oven (2 available - #'s 1024 & 608)

93380 E25B Moffat Oven
AUTOMATIC BREADERS

85302 Model 620 Easy Breader (620H30065)

MARINATING TUBS

93171 28-Gallon Marinating Tub (4 available)

REFRIGERATORS AND FREEZERS

93180 Freezer - Undercounter (#AIY501311-T)

85832 Refrigerator - Cold Top (#AIW506361)

85832 Refrigerator - Cold Top (#13764861)




MISS CRISPY YATIRIMI

e Broaster Branded Food Program, gida alaninda llkemizdeki en diistik yatirimla girilebilen bir
diinya markasidir. 5000 den fazla noktada denenmis, diinya ¢capinda taninan, 50 yili askin
deneyimini sunan bir sistemdir.

e Miss Crispy Franchise sistemini kullanan Broaster operatérieri, Broaster Tirkiye Miss Crispy ile 5
yillik bir franchise anlasmasi yaparlar.

e Anlasma Franchise veren ile gercek sahis operatér arasinda yapilir, operatériin isi ylriitecegi
farkl bir sirketi varsa sirket anlasmaya kefil olur

e Anlasma sdresi bitince ilave lcret alilnmadan anlasma yenilenir

o Alisveris merkezlerinde yerin kirasi franchise veren adina olur, operatére kullanim hakki verilir,
tiim édemeleri ve teminatlari operatér verir

e Operatér Franchise verene ait Miss Crispy markasini ve Amerikan Broaster firmasina ait Broaster
markasini tabela, tanitim evraki, meniboard ve ambalaj malzemelerinde kullanir.

e Belirleyici malzemeler (hammadde, yardimci madde ve ambalaj malzemesi) tedarikc¢i tanimlidir,
temini tek elden ve onayli tedarikgilerden yapilir. Franchise veren de tedarikgi olabilir.

e Tamamlayici malzemeler marka tanimli veya kalite tanimli olabilir. Temini onayl tedarikcilerden
veya operatérin uygun bulacagi yerden yapilir.

e Operator zorunlu baslangic egitimini almadan ise baslayamaz. Calistiracagi elemanlar isterse
operator tarafindan, isterse merkez tarafindan egitilir. Her durumda calisanin is icin yeterli bilgisi
olup olmadigi denetlendikten sonra isbasi yapabilir.

e Franchise Veren, Restoran, Kiosk, Corner veya Stand olsun, Miss Crispy ve Broaster tabelasini
tasiyan her tirdeki operatériin calismasini ve sunduklari (riin kalitesini diizenli olarak titizlikle
denetler.

e Operatérler Broaster tarafindan temin edilen, kaliteyi ve standart lezzeti saglayan ithal
marinasyon tozlarini ve ithal baharatlari Broaster liste fiyatindan satin alirlar.

e Yerin dekorasyon ve ekipmani standart paket halinde temin edilir. Ekipman ve dekorasyon
merkezden sadlanir, operatér tarafindan 6denir. Kullanilan Broaster ekipmani dogrudan Broaster
Tirkiye distriblitériinden ve Broaster liste fiyatindan alinir. Diger ekipman ve dekorasyon
Franchise veren tarafindan yaptirildi§i takdirde makul piyasa fiyatlarindan saglanir.

e Franchise giris bedeli Restoran ve Kiosk icin 10.000 $ + KDV dir, anlasma imzasinda tahsil
edilir. Stand ve Corner icin franchise giris bedeli alinmaz.

e Franchise kullanma bedeli (royalite) yoktur. Broaster tarafindan temin edilen baharat ve
marinasyon tozlarinin satis bedeli icinde lisans kullanma hakki bulunmaktadir.

e Operatorler reklam fonuna %3 o6derler, fonda biriken para miisterek kararla harcanir ve
operatorler tarafindan izlenir.

e Operatér yerini devredebilir ancak devir alacak operatériin Franchise Veren tarafindan onaylanmis
olmasi sarttir.

e Yatinm asamasinda operatériin uygun kosullarda kredi veya leasing kullanmasina olanak saglanir
ancak 6zsermaye ile ise baslanmasi énerilmektedir.

e Franchise anlasmasinin ihlali veya kalitenin standartlarin altina diismesi halinde franchise
anlasmasi iptal edilir. Operatér Miss Crispy ve Broaster markalarini kullanamaz, ithal marinasyon
tozu ve baharatlari satin alamaz.

Miss Crispy yatirimi yaklasik olarak Restoran 60.000 $, Kiosk 50.000 $, Stand 25.000 $, Corner
23.000 $ civarinda tutmaktadir. Yerin ézelliklerine gére bu rakamlar artabilir veya azalabilir.

Broaster ekipmani mistakil ¢calisacak isletmecilere de satilmaktadir. Kendi formdlleri ve markalari ile
is yapmak isteyen girisimcilerin franchise almasina gerek yoktur ve bu yaklasima sahip olan
girisimcilere franchise verilmemektedir.



