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Pressure fryer denilen basingli kizartma kazani, Broaster sisteminin esas
tretim ekipmanidir. Uzun émdrli, bakim gerektirmeyen, yagini kendi
icinde filtre ederek uzun slire ylksek kalitede kizartma yapabilen bir
cihazdir. Farkli misteri yogunlugu yasayan isletmeler icin farkli
kapasitelere sahip olan 1600, 1800, 2400 tipleri arasindan en uygun olani
secilir. Dogal gazli ve elektrikli tipleri vardir. Dodal gaz olan yerlerde diisiik
isletme giderleri bakimindan dogal gazli tip kullaniimasi 6nerilir.
Operatérler baslangig icin tek makine alabilir ancak énerimiz iki makine ile
baslanmasidir. Bu sekilde yojun zamanda (lretim kapasitesi artirilmis ve
farkl Grinler icin farkli ekipman kullanilir. Satis potansiyelinin
O6ngdérilemedidi yerlerde iki makinelik tesisat hazirlanip, bir makine ile
baslanabilir.

Marinasyon tamburu Broaster firmasindan temin edilir. Marinasyon )
suiresini 8 saatten 15 dakikaya indiren bu ekipman, (retim kalitesinin :
standardizasyonu acisindan gereklidir ancak zorunlu degildir.

Mutfak ekipmani, kizarmis patates icin yerli acik fritbéz, patates dilimleme makinesi, yerli pasta
cooker (makarna pisirme ekipmani), ikili ocak, gelik raf ve dolaplar, kiigiik ekipmandan ibarettir.

Soguk saklama igin -18 ve +4 sicaklikta yere ve ihtiyaca gore dolap veya soguk oda kurulacaktir.
Igecek dolabi tedarikciden alinir.

Salat bar yerli temin edilir.

Sicak tutucu pisirmenin ardindan servis éncesinde hazir lriin
bulundurmak icin yerli temin edilir. Pisirilen (rinlerin 45 dakika
saklama sdresi bulundudu icin, 6zellikle yogun dénemler yasayan
isletmeler icin sicak tuitucu kritik bir ekipmandir.

Yazar kasa ve programi merkezi temin edilir. Paket servis icin 6zel
yazdirilan program ile tiim mdisteri detaylari saklanmaktadir.

Hazirlik tezgahlari ve saklama dolaplari yerine gbre projelendirilir.

Stand, Corner, Kiosk ve Restoran igin gerek duyulacak
ekipman potansiyele ve kullanilabilecek alana gére her bir
proje icin ayri projelendirilir. Temel olarak isletmede
bulunacak ekipman sunlardir:
e Stand - pressure fryer, sicak tutucu ve soguk
dolaplar
e Corner- pressure fryer, fritéz, sicak tutucu ve soguk
dolaplar
e Kiosk - menliye gbére gereken ekipman
e Restoran - tam ekipman grubu (pressure fryer, fritéz,
sicak tutucu, pasta cooker, hazirlik ekipmani, soguk
dolaplar, mesrubat premix kulesi, buz makinasi




Broaster ekipmanlarinin listesi asagidaki gibidir. Detaylar Broaster sitesinden alinabilir.

Part #
PRESSURE FRYERS

85780 1800E Pressure Fryer, 208v (#SE8C600893)
85843 1800E Pressure Fryer, 240v (#SE8A400183)

85889 2400E Pressure Fryer, 208v (#SE41400013)
VENTLESS COUNTERTOP FRYERS
Model VF-3 Ventless Countertop Fryer, 240v (#VF3E400800)
DUMP TABLES, LANDING TABLES, PREP STATIONS, UTILITY TABLES, & MODULES

85212 Dump Table

85211 Landing Table

93169 48" Utility Table

85405 Extra Crispy Prep Station (2 available)

15850 6' Work Table with Cutting Board & Backstop Kit (for VF-3 Ventless Fryer, also houses

93166 4' Metal Module (3 available)
V24 ROTISSERIES

85636 V24 Rotisserie - 208V (#V24B990013)

V4 ROTISSERIES

85518 V4 Rotisserie (2 available - #'s V4C790244 & V4CC790244)

DELI CASES AND WARMERS

85644 V4 Warmers (2 available - #'s VAWD790054 & V4WC790024)

14556 Dump Table Accessory (for on top of Holding Cabinet)

93221 GRCD 2PD Red Heated Display Case (#223863064)
T —
85247 Model 765 Portable Oil Filter (#765H50034)
93313 Oil Caddy

RADIANT BROILERS

85776 SnackMate Radiant Broiler

CONVECTION OVENS

11285 Model 120 Convection Oven (2 available - #'s 1024 & 608)

93380 E25B Moffat Oven
AUTOMATIC BREADERS

85302 Model 620 Easy Breader (620H30065)

MARINATING TUBS

93171 28-Gallon Marinating Tub (4 available)

REFRIGERATORS AND FREEZERS

93180 Freezer - Undercounter (#AIY501311-T)

85832 Refrigerator - Cold Top (#AIW506361)

85832 Refrigerator - Cold Top (#13764861)




